
Lunchgerechten   Standaard    ½ portie 

 
Kroketten 
Twee rundvleeskroketten met bruin- of witbrood   € 6,00  € 3,50 
 

Uitsmijter 
Uitsmijter met kaas, spek, ham of rosbief naar keuze   € 6,00 
 

Uitsmijter Avifauna  
Twee sneetjes wit en twee sneetjes bruin brood,  
met ham, kaas, rosbief en drie gebakken eieren   € 7,50  € 4,50 
 

Twaalf uurtje 
Kopje soep naar keuze (tomaten-, kippen-, champignon-  
of uiensoep), rundvleeskroket en een sandwich met  
gerookte zalm  € 9,50 
 

Clubsandwich 
Geroosterd brood met gebakken spek, kalkoensalade,  
ei, tomaat en komkommer   € 8,50 
 

Ciabatta Italy 
Ciabattabroodje met pesto, kalfsvlees, tonijnmayonaise,  
rucola en Parmezaanse kaas  € 7,00 
 

Broodtrommeltje op z’n Engels 
Drie sandwiches met gerookte zalm en komkommer,  
rosbief en cheddarkaas  € 7,00 
 

XXL Burger 
Biefburger met ui, spek, tomaat, augurk en frietjes  € 8,50 
 

Boerenomelet  
Omelet met ham, champignons, aardappeltjes  
en tuinkruiden   € 7,00  
 

Kogelbiefstuk 
Malse Hollandse kogelbiefstuk met vleesjus,                            € 9,90       € 6,20 
kruidenboter en brood 
 

Saté 
Vier stokjes saté met pindasaus, atjar en kroepoek,           € 9,50 
geserveerd met frites  



Koude voorgerechten Standaard  ½ portie 

 
 
Brood 
Mandje met diverse broodsoorten en kruidenboter   € 3,50 
 

Trio van zalm 
Taartje van gerookte zalm, zalmmousse en zalmtartaar 
met koriandersaus  € 12,50    
 
Carpaccio 
Flinterdun gesneden rundvlees, gemarineerd met pesto, 
geserveerd met balsamicodressing, Parmezaanse kaas  
en pijnboompitten  € 10,50 

 
Van der Valk’s huzarensalade 
Combinatie van beenham, salami, rosbief en Russische  
salade  € 7,00  € 4,80 

 
Van der Valk’s vis hors d’oeuvre 
Gerookte zalm, Hollandse garnalen, gerookte forel  
en gemarineerde mosselen met Russische salade en  
cocktailsaus   € 11,00   
 
Hollandse garnalen 
Cocktail van Hollandse garnalen met romige cocktailsaus  
en knapperige ijsbergsla  € 10,50  € 6,50  

 
Vitello Tonnato  
Rosé gebraden kalfsvlees op rucolasalade met  
tonijnmayonaise  €   10,50    
 
 



Warme voorgerechten  Standaard   ½ portie  

 
 

Kalfszwezerik 
Gebakken kalfszwezerik met geglaceerde appeltjes  
en appelstroop   €11,50 

 
Zeeuwse mosselen  
In kruidenboter gebakken mosselvlees met stokbrood  € 8,50   € 5,10 

 
Champignons 
Gebakken champignons in knoflookroomsaus ` 
met ham en bieslook   €   7,50  € 4,50 

 
 
 
 

Soepen   
 
 
Oma’s tomatensoep 
Traditionele tomatensoep met soepballetjes  € 4,50 
 
Uiensoep 
Franse uiensoep gegratineerd met kaas  € 4,50 
 
Champignonsoep 
Romige champignonsoep met plakjes champignons  € 4,50 
 
Kippensoep 
Rijk gevulde kippensoep met stukjes kip, prei en vermicelli € 4,50 
 

 
 
 



Visgerechten Standaard   ½ portie 
 
 
Zalmfilet 
Gebakken zalmfilet met oosterse wokgroenten en  
Yakitorisaus  € 18,00  € 12,50

   
Tarbot 
Gepocheerde tarbotfilet op wilde spinazie en een  
beurre blanc  € 19,00  € 13,50 

 
Kabeljauwfilet 
Gebakken kabeljauwfilet met een luchtige mosterdsaus  
en gepofte trostomaatjes    € 17,00    € 11,00 

 
Zeebaarsfilet 
Mediterraans gekruide zeebaarsfilet met courgette,  
Artisjok, tomaat en olijven  € 18,00 

 
Thaise wokschotel 
Scampi’s, paprika, wortel, champignons, taugé en rijst       € 16,50 
 
Noordzeetong 
In roomboter gebakken Noordzeetong (500/600g)   € 32,50 
Extra: warm vruchtengarnituur met banaan en ananas  € 3,50 

 
 

 

Vegetarische gerechten  
 
 
Lintpasta 
Pasta met room, knoflook, spinazie en pijnboompitten, 
geserveerd met tomatensalade € 12,50 € 8,00  

 
Provençaalse stoofschotel 
Schotel met courgette, artisjokken, paprika, tomaat,  
knoflook en vegetarische balletjes, geserveerd met rijst  € 12,50  € 8,00 

 
 
 



 

Van de Grill Standaard   ½ portie 
 
 

Spare ribs (onbeperkt) 
Speciaal voor Van der Valk gemarineerde ribs,  
met twee koude sauzen    € 19,50 

 
Mixed Grill 
Biefstuk, kipspies, lamskotelet en spare ribs, geserveerd  
met knoflooksaus, grilltomaat en gepofte aardappel   € 22,50 
 

Varkenshaassaté Royale (2 stuks)  
Gemarineerde met speciale kruiden, geserveerd  
met kroepoek en atjar   € 17,50   € 12,50 

 
Biefstuk French Garden 
Kogelbiefstuk gemarineerd met knoflook en tuinkruiden,  
geserveerd met grilltomaat en gepofte aardappel   € 18,00   € 13,00 

 
 

Vleesgerechten  

 
 

Duitse biefstuk 
Gehakt mager rundvlees met gebakken uitjes   € 12,00  € 8,20 

 
Hongaarse goulash 
bereid met mager rundvlees, paprika en uien  
geserveerd met rijst  € 11,00  € 7,00 

 
Ouderwetse stooflappen 
Met laurier en kruidnagel gestoofde magere runder- 
lappen geserveerd met aardappelpuree   €  10,50 

 
Kalfstong 
In Madeira gestoofde plakjes kalfstong   € 11,50    

 
Kalfslever 
Rosé gebakken kalfslever met spek en uien   € 16,00   € 10,00 

 



Om verspilling te voorkomen bieden wij u bij de gerechten een beperkt 
garnituur. Dit bestaat uit twee soorten groente, salade, frites en gebakken 
aardappelen.  Op verzoek serveren wij kosteloos appelmoes of extra 
garnituur, wij brengen het graag. 

Vleesgerechten Standaard   ½ portie       

 
Hollandse kogelbiefstuk 
Malse biefstuk met vleesjus en kruidenboter  € 16,00  € 10,50 
of met stroganoffsaus, pepersaus of champignonroomsaus extra:  € 2,50 

 
Zuid-Amerikaanse tournedos 
Het beste stuk vlees van het rund met kruidenboter  € 21,50 
of met stroganoffsaus, pepersaus of champignonroomsaus extra:  € 2,50 

 
Chateaubriand (voor 2 personen) 
Gesneden ossenhaas met diverse groenten en vleesjus € 40,50 
 
Varkenshaas 
Hele Hollandse varkenshaas met vleesjus  € 15,00   € 10,50 
of met stroganoffsaus, pepersaus of champignonroomsaus extra:  € 2,50 

 
Schnitzel 
Varkensschnitzel   € 13,00   € 8,70 
met stroganoffsaus, pepersaus of champignonroomsaus extra:       € 2,50 

 
Schnitzel Maintenon 
Varkensschnitzel gegratineerd met boerenham, kaas  
en champignonroomsaus   € 16,50   € 11,00 
 

Cordon bleu 
Dubbelgevouwen schnitzel gevuld met ham en kaas   € 16,50 
 

Sauzen en bijgerechten                                                    
Extra Couvert (alleen in combinatie met een hoofdgerecht)   € 2,50 
Koude sauzen (cocktail-, ravigotte- of knoflooksaus, mayonaise)   € 1,00 
Kruidenboter   € 1,50 
Portie gebakken spek of champignons   € 3,00 
Portie gebakken uien   € 2,50 

Portie gebakken spek, uien, champignon en paprika   € 3,50 
Warme sauzen (stroganoff-, champignonroom-, peper of pindasaus) € 2,50 
  
 

 



Desserts   
 
 
IJs met slagroom 
Vanille-ijs met slagroom    € 4,75 
 
Dame Blanche 
Vanille-ijs met chocoladesaus en slagroom    € 5,50 
 
Summer Sorbet    
Vanille- en aardbeienijs met verse vruchten   € 6,50
  

Bananenboot   
Vanille en bananenroomijs met chocoladesaus en slagroom  € 6,50 

 
Café Glacé      
Vanilleroomijs met koffielikeur en slagroom  € 6,50 

 
After Eight ijscoupe 
Mintijs met After Eight koekjes  € 6,50  

 
Tiramisu   
Italiaans dessertgebak € 6,50  

 
Timo Toekan ijsverrassing   
Vanille- en aardbeienroomijs met slagroom in `coole` beker  € 3,00 

 
 
 

Diverse koffie variaties   €5,50 
 
Toucan coffee met Baileys  
Irish coffee met Irish Whiskey 
Spanish coffee met Tia Maria 
Italian coffee met Amaretto 
French coffee met Grand Marnier  
Edinburgh coffee met Drambuie  
D.O.M coffee met Benedictine 
Mexican coffee met tequila en cacao liqueur    
 


